“Ci sono pittori che dipingono il sole come una macchia gialla, ma
ce ne sono altri che, grazie alla loro arte ed intelligenza,
trasformano una macchia gialla nel sole”

Pablo Picasso



BENVENUTI

NEW
TAVERNA DEL PITTORE

IL NOSTRO IMPASTO

I NOSTRI IMPASTI SONO TUTTI REALIZZAT!I CON “LIEVITO MADRE” UTILIZZANDO LA TECNICA DELLA BIGA
LUNGA, OVVERO LASCIATI MATURARE PER ALMENO 48 ORE IN CAMERA DI LIEVITAZIONE A TEMPERATURA
ED UMIDITA’ CONTROLLATE.

UTILIZZIAMO FARINE DI GRANO TENERO TIPO “1” O TIPO “2” CON GERME DI GRANO VITALE PRESSATO A
FREDDO E MACINATO A PIETRA. GLI IMPASTI OTTENUTI RISULTERANNO PARTICOLARMENTE LEGGERI E
FACILMENTE DIGERIBILI GRAZIE ALLA PRESENZA DEL GERME DI GRANO VITALE, CHE FAVORISCE UNA
PERFETTA FASE DI LIEVITAZIONE E DI MATURAZIONE.

0425.423549
380.3480166

OPPURE TRAMITE IL NOSTRO SITO INTERNET

WWW.TAVERNAPITTORE.IT

WI-FI FREE
NAME & PSW: TAVERNADELPITTORE


http://www.tavernapittore.it/

AGGIUNTE E MODIFICHE

Aggiunta INGREDIENTE +1.00 €
Aggiunta AFFETTATO +2.50 €
Aggiunta Bufala DOPP +2.00 €
Aggiunta Burrata DOPP +2.50 €
Pizza TIRATA +2.50 €
Pizza SENZA GLUTINE +3.00 € (BASE ARTIGIANALE PRECOTTA E ABBATTUTA)

IMPASTO“STILE NAPOLI” (bordo alto con idratazione al 65-75%)
IMPASTO CON FARINA INTEGRALE

LA FRIGGITORIA

PATATE FRITTE

JALAPENO PICCANTE RIPIENO DI PHILADELPHIA (5 PZ)
OLIVE ASCOLANE (8 PZ)

MOZZARELLINE FRITTE (8 PZ)

VERDURINE PASTELLATE

MIX DI FRITTI (CONSIGLIATO PER 2 PERSONE)

KINDER MIENU’: FILETTI DI POLLO IMPANATI ACCOMPAGNATI DA PATATE FRITTE

DALLA NOSTRA DISPENSA

| piatti della nostra dispensa sono accompagnati da schiacciatina calda

PROSCIUTTO CRUDO SELEZIONATO DELLA CASA
TAGLIERE DI AFFETTATI MISTI  DELLA CASA

CARPACCIO DI CARNE SALADA SU LETTO DI RUCOLA, RIDUZIONE DI BALSAMICO
E GRANA PADANA VENETO

SFIZIOSO SALATO: PROSCIUTTO CRUDO, BURRATA FRESCA CAMPANA DOP,
ZUCCHINE GRIGLIATE

TAVOLA DEL PITTORE: VERDURE MISTE ALLA GRIGLIA CON SCAMORZA FUSA

(servito su pietra lavica)
TAGLIATA DI ANGUS AL NATURALE CON PATATE AL FORNO E VERDURE ALLA GRIGLIA
TAGLIERE EMILIANO PINZINI FRITTI, AFFETTATI MISTI E MARMELLATE ABBINATE

6.00 €
6.00 €
6.00 €
6.00 €
7.50 €
10.00 €

9.00 €

13.50 €
16.00 €

16.50 €

16.00 €

14.00 €
22.00 €
18.00 €



LE NOSTRE INSALATONE

Le nostre insalatone sono accompagnate da schiacciatina calda

HAWAIANA:
INSALATA VERDE, POMODORINI, RUCOLA, CAROTE JULIENNE, BUFALA E TONNO

LA SAPORITA:
INSALATA VERDE, RADICCHIO, BURRATA FRESCA, OLIVE TAGGIASCHE

PIZZE TRADIZIONALI

MARINARA: POMODORO, OLIO ALL’AGLIO E ORIGANO
MARGHERITA: POMODORO E MOZZARELLA (origano a richiesta)
PROSCIUTTO: POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO

PROSCIUTTO E FUNGHI: POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI
TRIFOLATI

CAPRICCIOSA: POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI TRIFOLATI,
CARCIOFI E ORIGANO

QUATTRO STAGIONI: POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI
TRIFOLATI, CARCIOFI E OLIVE MISTE

QUATTRO FORMAGGI: POMODORO, MOZZARELLA, GORGONZOLA, BRIE E GRANA
DIAVOLA: POMODORO, MOZZARELLA, SPIANATA PICCANTE CALABRESE
SALSICCIA: POMODORO, MOZZARELLA, TASTASALE (salsiccia dolce)

ROMANA: POMODORO, MOZZARELLA, FILETTI DI ACCIUGA, CAPPERI E ORIGANO
NAPOLETANA: POMODORO, MOZZARELLA, FILETTI DI ACCIUGA

SICILIANA: POMODORO, MOZZARELLA, FILETTI DI ACCIUGA, CAPPERI,

OLIVE E ORIGANO

PARMIGIANA: POMODORO, MOZZARELLA, MELANZANE GRIGLIATE E GRANA A
SCAGLIE IN USCITA

VIENNESE: POMODORO, MOZZARELLA, WURSTEL

VERDURE: POMODORO, MOZZARELLA, VERDURE MISTE GRIGLIATE
PATATOSA: POMODORO, MOZZARELLA, PATATE FRITTE

BUFALA: POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA, BASILICO FRESCO

CAPRESE: POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA, POMODORINI, BASILICO FRESCO E
ORIGANO

8.50 €

9.50 €

6.00 €
7.00 €

8.00 €

8.50 €

9.00 €

9.00 €
9.00 €
8.00 €
8.00 €
9.00 €

8.50 €

9.00 €

8.50 €
8.00 €
9.50 €
8.00 €
8.50 €

9.00 €



PORCINI: POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI PORCINI

MISTO BOSCO: POMODORO, MOZZARELLA, FUNGHI MISTI DEL BOSCO
INGLESINA: POMODORO, MOZZARELLA, PROSCIUTTO CRUDO

SPECK: POMODORO, MOZZARELLA, SPECK

PORCHETTA: POMODORO, MOZZARELLA, PORCHETTA

RUCOLA E GRANA: POMODORO, MOZZARELLA, RUCOLA, GRANA A SCAGLIE
RUCOLA E POMODORINI: POMODORO, MOZZARELLA, RUCOLA, POMODORINI

TONNO E CIPOLLA: POMODORO, MOZZARELLA, TONNO E CIPOLLA DI TROPEA
CARAMELLATA (OPPURE AL NATURALE)

CARBONARA: MOZZARELLA, UOVO SBATTUTO, PEPE, GUANCIALE IN COTTURA,
GRANA PADANO A SCAGLIE

CALZONE : MOZZARELLA, PROSCIUTTO COTTO, FUNGHI, SALSA DI POMODORO IN
USCITA

BAGUETTE: MOZZARELLA, BRIE’, RUCOLA, SPECK E SALSA DI POMODORO IN USCITA

NEW
LE PIZZE DEL PITTORE

SALVADOR DALI’: MOZZARELLA, CREMA DI PISTACCHIO, BURRATA FRESCA,
MORTDELLA BOLOGNA DOP E GRANELLA DI PISTACCHIO

LEON BATTISTA ALBERTI: POMODORO, MOZZARELLA, OLIVE TAGGIASCHE
E FILETTI DI ACCIUGA DEL CANTABRICO

CARLO ADEMOLLO: POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA,
PESTO DI BASILICO FATTO IN CASA, POMODORINI E MENTA

CIMABUE: MOZZARELLA, POMODORINI GIALLI CONFIT, BRESAOLA
BURRATA E BASILICO FRESCO

10.00 €
9.50 €
9.00 €
8.00 €
8.00 €
8.00 €

8.00 €

8.50 €

10.00 €

8.50 €
9.50 €

11.00 €

13.00 €

9.00 €

11.00 €



BRAMANTE: POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA, FRUTTO DEL CAPPERO,
ZUCCHINE GRIGLIATE, RUCOLA E CARPACCIO DI CARNE SALADA

CANALETTO: POMODORO, MOZZARELLA, CIPOLLA CARAMELLATA E
GUANCIALE IN COTTURA (CROCCANTE)

RAFFAELLO: POMODORO, MOZZARELLA, OLIVE TAGGIASCHE, SPECK,
BURRATA E BASILICO FRESCO

LIVIO AGRESTI: MOZZARELLA, STROLCHINO (SALAME DI CULATELLO), RUCOLA,

SFILACCI DI CAVALLO E GRANA PADANO

DONATELLO: MOZZARELLA, CREMA DI NOCI, RADICCHIO GRIGLIATO,
FUNGHI PORCINI E FORMAGGIO BRIE’

MASACCIO: POMODORO, MOZZARELLA, CIPOLLA CARAMELLATA,
PATATE AL FORNO, PORCHETTA AL NATURALE

MARC CHAGALL: MOZZARELLA, CREMA DI NOCI FATTA IN CASA
FUNGHI PORCINI SPECK

BOTTICELLI: POMODORO, MOZZARELLA, SFILACCI DI CAVALLO, CULATELLO,
PUZZONE DI MOENA

KLIMT: MOZZARELLA, CREMA DI TARTUFO NERO DEL DELTA,
FUNGHI FRESCHI, BRESAOLA E SCAGLIE DI GRANA PADANO

BRUNELLESCHI: MOZZARELLA, CREMA DI ZUCCA FATTA IN CASA,
FUNGHI FRESCHI, RUCOLA, CESTINO DI PARMIGIANO REGGIANO

MARE DI NAPOLI: IMPASTO STILE NAPOLI, POMODORO, FUMETTO
DI PESCE E FRUTTI DI MARE

LEONARDO DA VINCI: IMPASTO STILE NAPOLI, POMODORO, MOZZARELLA DI BUFALA,

GRANA IN COTTURA, CORNICIONE RIPIENO DI RICOTTA FRESCA

AJMONE: POMODORO, MOZZARELLA, FILETTI DI ACCIUGA,

FRUTTO DEL CAPPERO, POMODORINI GIALLI CONFIT, CIPOLLA CARAMELLATA

MODIGLIANI: MOZZARELLA, CREMA DI ZUCCA FATTA IN CASA, FUNGHI FRESCHI,

PANCETTA PEPATA E SCAMORZA (TUTTO IN COTTURA)

12.00 €

10,00 €

11.00 €

11.00 €

11,00 €

10.00 €

10,00 €

11,00 €

12,00 €

10,00 €

16,00 €

12,00 €

11,00 €

10,00 €



DESSERT DELLA CASA

CHEESCAKE
Al FRUTTI DI BOSCO, CIOCCOLATO , CARAMELLO, ANANAS CARAMELLATO

PANNA COTTA
Al FRUTTI DI BOSCO, CIOCCOLATO , CARAMELLO, ANANAS CARAMELLATO

TIRAMISU’ DEL PITTORE

COPPA MASCARPONE

CON GOCCE DI CIOCCOLATO

SFOGLIATINA

CON PANNA ALLA VANIGLIA, SCAGLIE DI CIOCCOLATO BIANCO E FRUTTI DI BOSCO

DESSERT

MERINGATA

CREMA CATALANA

SORBETTO LIMONE E LIQUIRIZIA (ANALCOLICO)
VODKA SORBETTO LIMONE O LIQUIRIZIA

6.00 €

6.00 €

6,00 €

6,00 €

6,00 €

5.00 €
5.00 €
3.50 €

4.50 €



BIBITE E ALTRO

Acqua naturale/frizzante 0.75 3.00 €
Coca Cola spina piccola 3.50€
Coca Cola spina media 5.50 €
Coca Cola litro in bottiglia di vetro 9.00 €
Coca Cola / Coca Cola Zero lattina 0.33 3.80€
Coca Cola Zero lattina 0.33 3.80€
Fanta lattina 0.33 3.80€
Sprite lattina 0.33 3.80 €
Teé pesca / limone lattina 0.33 3.80€
BIRRA BIONDA ALLA SPINA PICCOLA 3.50€
BIRRA BIONDA ALLA SPINA MEDIA 6.00 €
BIRRA DOPPIO MALTO (bionda/rossa) ALLA SPINA PICCOLA 450 €
BIRRA DOPPIO MALTO (bionda/rossa) ALLA SPINA MEDIA 7.00 €
BIRRA WEIZEN ALLA SPINA PICCOLA 4.50 €
BIRRA WEIZEN ALLA SPINA MEDIA 7.00 €

BIRRE IN BOTTIGLIA “BIRRIFICIO ARTIGIANALE HIBU”

HIBU “Dama bianca” White IPA bott. 0.33 It 5.00 €
HIBU “Trhibu” American IPA bott. 0.33 It 5.00 €
HIBU “ Avanti march” Spicy Saison  bott. 0.33 It 5.00 €
HIBU “ Entropia” Golden ALE bott. 0.33 It 5.00 €
VINO DELLA CASA 1/4 LT bianco frizzante 3.50€
VINO DELLA CASA 1/2 LT bianco frizzante 6.00 €
VINO DELLA CASA 1 LT bianco frizzante 11.00 €
VINO IN BOTTIGLIA 0.75 LT VEDI CARTA VINI
VINO IN BOTTIGLIA AL CALICE VEDI CARTA VINI
Amari 4.00 €
Limoncello/ Liquirizia 3.00 €
Grappe bianche / barrique 6.00 €
Whisky (servito con ghiaccio e acqua frizzante a parte) 7.00 €
Rum (servito con cioccolato e arancia fresca) 8.00 €
Caffe 1.50€
Caffé decaffeinato/ orzo/ macchiato 1.50 €

Caffe corretto 2.50 €



